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Resumen. Durante 2026 se registrd la presencia masiva de la jaiba mora (Euphylax dovii) en la zona maritima
ecuatoriana, generando impactos operativos en pesquerias artesanales e industriales. Esta nota cientifica interpreta
resultados quimicos y microbioldgicos obtenidos en muestras provenientes de capturas incidentales de la flota
artesanal e industrial, con el propédsito de evaluar preliminarmente su inocuidad y potencial de aprovechamiento.
Los analisis quimicos evidencian concentraciones bajas de mercurio y plomo en la fraccion muscular; sin
embargo, el cadmio constituye el principal factor restrictivo, con valores elevados en musculo y mayores
concentraciones en branquias. Los resultados microbioldgicos fueron favorables para las muestras evaluadas, con
ausencia de Salmonella spp. y Vibrio spp., asi como bajos recuentos de bacterias indicadoras. Con la informacion
disponible, no se recomienda promover el consumo humano directo ni la elaboracion de harina integral; el mayor
potencial preliminar se orienta hacia subproductos no alimentarios derivados del caparazon, sujetos a validacion
técnica, sanitaria, ambiental y economica.
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Introduccion

La jaiba mora (Euphylax dovii) es un crusticeo decapodo de la familia Portunidae, de habito bento-pelagico y
amplia distribucion en el Pacifico tropical oriental, desde México hasta Chile (WoRMS Editorial Board, 2026;
Fischer et al., 1995). Durante 2026, su presencia masiva en la zona maritima ecuatoriana ha generado interés
cientifico y preocupacion pesquera, debido a su interaccion con artes de pesca y a su potencial disponibilidad
como biomasa para usos alternativos.

Las agregaciones masivas de esta especie han sido documentadas desde mediados del siglo XX y se han asociado
con condiciones oceanograficas calidas, incluyendo eventos El Nifio (Garth, 1946; Garcia-Madrigal et al., 2023).
En Ecuador, la especie ha sido registrada tanto en aguas oceanicas como costeras, incluyendo eventos de
proliferacion masiva en ausencia de El Nifio (Martinez, 1983). Desde el punto de vista pesquero, se considera una
especie acompafiante en capturas pelagicas y demersales, con registros histéricos de altas tasas de captura en el
pais (Jiménez & Martinez, 1982).

En el contexto reciente, la presencia masiva de E. dovii constituye una problematica relevante para el sector
pesquero, debido a su impacto sobre la operatividad de las faenas, afectando a la flota artesanal y a determinados
segmentos de la flota industrial (Chicaiza & Palacios-Villacrés, 2026; Mendivez et al., 2026). Frente a este
escenario, resulta pertinente evaluar si la biomasa incidentalmente capturada puede ser destinada a consumo
humano, harina o subproductos de valor agregado, considerando criterios de inocuidad quimica, calidad
microbiolégica y viabilidad técnica.
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Figura 1. Ejemplar de jaiba mora (E. dovii).

Materiales y métodos

Entre mayo y julio de 2026 se colectaron muestras biologicas de jaiba mora (Euphylax dovii) provenientes de
capturas incidentales de la flota artesanal que opera con redes de trasmallo y redes de enmalle de fondo en los
puertos de El Matal, Don Juan y San Jacinto, en la provincia de Manabi, y Rocafuerte, en la provincia de
Esmeraldas. Adicionalmente, se analizaron muestras provenientes de la flota industrial polivalente que utiliza
redes de arrastre de fondo y opera fuera de las 8 millas nauticas a lo largo de la costa ecuatoriana.

Los analisis quimicos incluyeron mercurio (Hg), cadmio (Cd), plomo (Pb), cobre (Cu) y arsénico total (As),
expresados en mg/kg, diferenciando musculo y branquias en hembras y machos. Los analisis microbiologicos
incluyeron Salmonella spp., Vibrio spp., Staphylococcus aureus, Escherichia coli, coliformes totales y coliformes
fecales. La interpretacion fue realizada con enfoque exploratorio, considerando el potencial de uso alimentario,
elaboracion de harina y obtencion de subproductos no alimentarios.

Resultados y discusion

Resultados quimicos

El mercurio en musculo se reportd por debajo del limite de cuantificacion analitico (< 0,069 mg/kg), mientras que
el plomo presentd valores bajos o no criticos en la fraccion evaluada. Estos resultados no evidencian una
condicion critica para estos metales en musculo. El cadmio, en cambio, constituye el principal elemento de
preocupacion, con valores aproximados de 1,17 mg/kg en musculo de hembras y 1,08 mg/kg en musculo de
machos. La situacion es mads restrictiva en branquias, donde se registraron concentraciones de 4,28 mg/kg en
hembras y 4,88 mg/kg en machos, confirmando mayor acumulacion en tejidos no musculares.

El cobre presentd concentraciones superiores en branquias respecto al musculo, con 6,58 mg/kg en musculo de
hembra, 5,16 mg/kg en musculo de macho, 23,30 mg/kg en branquias de hembra y 9,43 mg/kg en branquias de
macho. Aunque el cobre es un elemento esencial en crustaceos, su acumulacion en tejidos no comestibles debe
considerarse en cualquier propuesta de uso integral. El arsénico total se registré entre 3,03 y 3,98 mg/kg; no
obstante, al no diferenciarse entre arsénico organico e inorganico, se requiere andlisis especifico de arsénico
inorganico para una evaluacion sanitaria concluyente (Tabla 1).
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Tabla 1. Resultados quimicos preliminares en jaiba mora (Euphylax dovii).

Parametro Tejido / matriz Resultado Interpretacién técnica preliminar

Moty | sl
Cadmio (Cd) Misculo hembra 1,17 mg/kg \\//z:llli((;; filgr\;il%(;gs;e; ;J:n eventual uso alimentario; requiere
Cuimio CO) | Misalomacho | nosmghg | Yordeudoun comm b it o
Cadmio (Cd) Branquias hembra 4,28 mg/kg ﬁg;?;g?;?lig;z&zgio no muscular; desaconseja el
Cadmio (Cd) Branquias macho 4,88 mg/kg tl}izztl:;i?aggic:np;r:n:ﬁai:tegral; indica fuerte

Plomo (Pb) Musculo Bajo / no critico No se identifican niveles criticos en la fraccion evaluada.
Cobre (Cu) Musculo hembra 6,58 mg/kg I\:Iiigviirrsr:eog:grziolis?%?:k le en crustdceos, aunque debe
Cobre (Cu) Musculo macho 5,16 mg/kg Sin observaciones criticas inmediatas en musculo.
Cone | moishentra | 330mgg | Mir sl o oo el lan
Cobre (Cu) Branquias macho 9.43 mgkg 1(:/;2; I?ilstz, nge en musculo; relevante para uso integral del
Arsénico total (As) 1;;[11;15;1;1((1)0/ tejido 3,03-3,98 mg/kg E:g;i)esr;ne;?iliisirsegi arsénico inorganico para evaluar el

Resultados microbiologicos

Los resultados microbiologicos fueron favorables para las muestras evaluadas. Salmonella spp. y Vibrio spp. se
reportaron como ausentes en 25 g. Asimismo, se registraron recuentos bajos para Staphylococcus aureus (< 10
UFC/g), Escherichia coli (< 10 UFC/g), coliformes totales (1 x 10' UFC/g) y coliformes fecales (< 10 UFC/g).
Estos resultados sugieren baja carga microbiana y ausencia de patégenos relevantes bajo las condiciones de

laboratorio reportadas (Tabla 2).

Sin embargo, la interpretacion debe limitarse a las muestras analizadas, debido a que la calidad microbiologica de
crusticeos puede cambiar rapidamente segin manipulacion, temperatura, tiempo postcaptura, higiene en
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desembarque, transporte y almacenamiento. Por tanto, antes de promover consumo humano, procesamiento o
industrializacion, se requiere ampliar el nimero de muestras, diferenciar por zona de captura y validar controles
de cadena de frio y estabilidad microbiologica.

Tabla 2. Resultados microbiolégicos preliminares en jaiba mora (Euphylax dovii).

Parametro Matriz / unidad Resultado Interpretacién técnica preliminar

microbiolégico

Resultado favorable; no se detecto el patogeno en la

Salmonella spp. 25g Ausencia muestra evaluada.

Resultado favorable; no se detecto el patogeno en la

Vibrio spp. 25¢g Ausencia muestra evaluada.

Staphylococcus Baja carga microbiana; resultado favorable para la

aureus UFC/g <10 UFCrg muestra analizada.

Escherichia coli UFClg <10 UFC/g }f{eiil]ﬂrtzgi(; r1Zat1;7‘0r'c1ble; baja evidencia de contaminacion
Coliformes totales UFC/g 1 x10' UFC/g Baja carga microbioldgica general.

Coliformes fecales UFClg <10 UFC/g Resultado favorable; baja contaminacion fecal en la

muestra evaluada.

Evaluacion preliminar de aprovechamiento

Harina de jaiba mora

La elaboracién de harina a partir de jaiba mora debe evaluarse con especial precaucion. Una harina integral
elaborada con el organismo completo, incluyendo branquias, cefalotdrax y otros tejidos no musculares, podria
concentrar metales pesados, particularmente cadmio. Con los resultados disponibles, no se recomienda la
elaboracion de harina integral destinada a alimentaciéon humana o animal.

Para avanzar en esta linea se requiere separar fracciones anatdmicas; musculo, caparazén, branquias y visceras y
analizar cada una por separado, incluyendo proteina, lipidos, humedad, cenizas, perfil mineral, cadmio, plomo,
mercurio, arsénico total e inorganico y estabilidad microbioldgica. Incluso en usos no alimentarios, como
fertilizantes, compostaje o insumos técnicos, la presencia de metales pesados debe ser evaluada antes de
recomendar cualquier aplicacion ambiental o agronémica.

Subproductos no alimentarios y de valor agregado

El mayor potencial preliminar se orienta hacia subproductos no alimentarios o de valor agregado a partir del
caparazon, siempre que exista separacion adecuada de tejidos blandos y se confirme una carga aceptable de
contaminantes. Entre los subproductos potenciales se incluyen quitina, quitosano, carbonato de calcio, pigmentos
naturales, hidrolizados proteicos e insumos para investigacion biotecnologica.
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El aprovechamiento del caparazén podria ser mas viable que el uso integral del organismo; sin embargo, requiere
caracterizacion especifica del exoesqueleto, incluyendo contenido de cenizas, calcio, quitina, proteina residual,
humedad, metales pesados y rendimiento de extraccion. En esta etapa, el uso como subproducto debe considerarse
preliminar y sujeto a validacion técnica, sanitaria, ambiental y econdmica.

Una limitacion adicional es la disponibilidad irregular de biomasa. La presencia masiva de jaiba mora en la costa
ecuatoriana estd asociada a condiciones océano-atmosféricas favorables, particularmente escenarios calidos
relacionados con El Nifio, anomalias positivas de temperatura superficial del mar y cambios en la columna de
agua. Por ello, la oferta de materia prima no seria estable durante todo el afo, sino dependiente de eventos
episodicos de agregacion. Mantener una industria basada exclusivamente en esta especie implicaria alto riesgo
operativo y financiero por incertidumbre en abastecimiento, costos de recoleccion, transporte, conservacion y
procesamiento, asi como por la necesidad de mantener infraestructura activa en periodos de baja o nula
disponibilidad. En consecuencia, su eventual aprovechamiento deberia evaluarse como alternativa temporal,
complementaria u oportunista, integrada a cadenas productivas existentes.

Conclusiones

¢ Los resultados microbioldgicos son favorables para las muestras evaluadas, con ausencia de Salmonella spp. y
Vibrio spp., y bajos niveles de bacterias indicadoras.

¢ El principal riesgo identificado es quimico, asociado al cadmio, con valores elevados en musculo y
concentraciones mayores en branquias.

* El mercurio y el plomo no representan, seglin los resultados disponibles, los principales elementos criticos en
la fraccion muscular analizada.

« El arsénico total se encuentra presente en concentraciones relevantes; por ello, se requiere determinar arsénico
inorganico para evaluar adecuadamente el riesgo sanitario.

¢ Con la informacioén actual, no se recomienda promover el consumo humano directo ni la elaboraciéon de harina
integral de jaiba mora para alimentacion humana o animal.

¢ El mayor potencial preliminar se orienta hacia subproductos no alimentarios o de valor agregado derivados del
caparazon, condicionados a analisis especificos de contaminantes, rendimiento e inocuidad por fraccion

anatémica.

¢ Los resultados deben considerarse exploratorios y requieren ampliacion del muestreo por zona, fecha, tipo de
flota, tejido, talla, sexo y condicién reproductiva.

Recomendaciones técnicas

e Ampliar el muestreo espacial y temporal para confirmar la variabilidad de metales pesados por zona, tipo de
flota, tejido y condicion bioldgica.

e Desarrollar analisis por fracciébn anatomica antes de evaluar cualquier alternativa de aprovechamiento
industrial.

e Priorizar el analisis de arsénico inorgéanico y la validaciéon de cadmio en musculo, branquias, visceras y
caparazon.

« Evaluar el rendimiento de extraccion de quitina/quitosano y otros subproductos del exoesqueleto, incorporando
balances de masa, costos operativos y factibilidad de mercado.
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e Considerar el aprovechamiento de la especie unicamente como alternativa complementaria u oportunista
mientras no exista evidencia de disponibilidad sostenida de materia prima.
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